
Коммерческое предложение от 28.06.2025

Наименование товара: Шкаф шоковой заморозки Icemake ATT05

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/shkafy-i-kamery-shokovoy-zamorozki/shkaf-shokovoy-
zamorozki-icemake-att05

Описание

Модель представляет собой обновленную версию шкафа AT05ISO.
Шкаф шоковой заморозки Icemake ATT05 рекомендован для заведений питания, где важна 
быстрая заморозка продуктов по технологии blast chill, для сохранения всех их качеств при 
длительном хранении.
Новая модель оснащена надёжным компрессором, имеет прочный стальной корпус и 
вместительную камеру.
Характеризуется как удобный и практичный, хорошо подойдёт для использования в ресторане, 
кафе.
Характеристики модели: полезный объём — 100л; камера вмещает 5 ёмкостей формата GN 1/1 
или 600х400мм; расстояние между уровнями — 70мм; охлаждение до +3С — 23кг продуктов за 
цикл; заморозка до -18С — 12кг продуктов за цикл; внешние температуры эксплуатации — до 
+43С.

Характеристики

Вес, кг 92 кг 
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Страна Италия 

Объем 100 л 

Количество уровней 5 

Напряжение 220 В 

Расстояние между уровнями 70 мм 

Температура замораживания продукта -18 °С 

Тип противня/гастроёмкости 600x400/GN 1/1 

Температура охлаждения продукта 3 °С 

Высота, мм 870 мм 

Длина, мм 750 мм 

Мощность, кВт 1.424 кВт 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


